SuB ist die Vers
Rein ist der Gen

Franz Haas Waffel- und Keksanlagen verbinden Tr
Elektrotechnik weil3 Ing. Martin Kopf, dass bei Mas
nur die standige Weiterentwicklung mit intelligente
Kundennutzen dauerhaft sichert und den Abstand

chung
SS

adition und Innovation. Als Leiter der
chinen fur die Lebensmittelindustrie
N Automatisierungskonzepten den
zum Mitbewerb wahrt.
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Ob Cremewaffeln oder Waffelrdlichen, Ei-
stiite oder Hohlhippe, Kasecracker oder
Salzstange, Marshmallows oder Swiss
Rolls: Waffeln, Keks und Knabbergeback
werden in tausenden Variationen fiir den
privaten Konsum und fiir die Gastronomie
industriell hergestellt. Viele davon auf Ma-
schinen des filhrenden Herstellers Franz
Haas Waffel- und Keksanlagen-Industrie
GmbH mit Sitz in Leobendorf. Teil dieser
hochautomatisierten Fertigungsanlage fiir
Kleingebéck sind Rittal-TS8-Schranke.

Tradition ist bei der international tatigen
Firmengruppe groBgeschrieben: Bereits
1905 griindete Josef Haas, der GroB- bzw.
UrgroBvater der heutigen Vorstandsmitglie-
der, in Wien-Floridsdorf eine Schlosserei,
die er 1933 an seinen Sohn Franz weiter-
gab. Der war es auch, der 1948 die erste
Waffel-Backmaschine konstruierte und mit
Ehefrau Maria 1966 ein eigenes Unterneh-
men unter seinem Namen griindete. Heute
leiten Margarete Jiraschek (geb. Haas) und
Johann Haas sowie als Vertre-

ter der mittlerweile vierten
Generation Josef Haas
und Stefan Jiraschek
den hochmodemen
und in der Lebens-
mittelindustrie
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hervorragend etablierten Leitbetrieb. Als
weiteres Mitglied der vierten Generation ist
noch Johannes Haas in hoher Flihrungspo-
sition tatig.

Innovation mit Tradition

Bereits seit Oktober 1988 ist Ing. Martin
Kopf Leiter der Elektrotechnik: ,Immer
schnellere Maschinen in der Lebensmittel-
industrie setzen intelligente Automatisie-
rungskonzepte voraus", beschreibt er die
Herausforderungen an die technische Inno-
vationskraft des Unternehmens. Diese be-
steht auch darin, den technologischen Ab-
stand zu Nachahmem aus Billiglohnldndem
zu wahren. Dazu gehért die Optimierung
der Ergebnisse nicht nur maschinenseitig,
sondemn auch lebensmitteltechnologisch.
Daher suchen firmeneigene Forschungs-
zentren permanent nach Maglichkeiten zur
Steigerung von Herstellungseffizienz und
Produktqualitat. Mehr als 400 Patente do-
kumentieren nicht nur die Innovativitat der
Firmengruppe, sondem flieBen auch in die
Projektierung neuer Anlagen ein. ,Innovati-
on und Tradition sind die Werte, die Haas
und seinen Kunden die Zukunft sichem®,
bekraftigt DI Erich Kole:tnik, Leiter der For-
schung und Entwicklung.

Weltweit nah am Kunden

~Durch lokale Prasenz kénnen wir intensiv
auf die Wiinsche der Kunden eingehen, ih-
nen maBgeschneiderte Losungen anbieten
und zu ihrem Erfolg beitragen®, sagt Ing.
Mag. Josef Haas, Leiter Vertrieb/Tochterfir-
men. Dazu gehért neben der Marktkenntnis
der Tochteruntemehmen in sieben Landem
Europas, Asiens, Nord- und Stdamerikas
die kundenspezifische Projektierung und
Konstruktion der Anlagen unter weitgehen-
der Verwendung von Standardbaueinhei-
ten zur Sicherung von Standhaftigkeit und
Qualitat im oft jahrzehntelangen Einsatz.
Wesentliche Kiriterien sind dabei neben der
Kapazitat und Funktionalitat vor allem Si-
cherheit, Bedienungsfreundlichkeit und Hy-
giene. Beziiglich Arbeitsschutz und Hygie-
ne werden Haas-Maschinen so ausgelegt,
dass nicht nur die 6rtlichen Bestimmungen
erflllt werden, sondem im Zweifel die inter-
national strengsten Vorschriften. Um diese
Anforderungen zu erfilllen, geht Haas im
Schaltschrankbau kein Risiko ein. ,Seit
Uber 20 Jahren setzen wir bei Anreih- oder
Einzelschranken, aber auch bei Klemm-
kdsten auf die intemnational anerkannte
Qualitat von Rittal“, berichtet Ing. Martin
Kopf, der einen Trend zu ,,hygienic design®
ortet: ,Waren schon bisher aus Griinden
der Hygiene die maschinennahen
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Kasten in Edelstahl ausgefiihrt, wird diese
Ausfiihrung in letzter Zeit immer mehr auch
fur die nicht unmittelbar an der Maschine
stehenden GroBschréanke verlangt.“ Aktuell
werden bereits Giber 20 % der 200 jahrlich
verbauten TS8-Schaltschrénke in Nirosta
ausgefiihrt, Tendenz steigend.

Hygiene und weltweite Verfiigbarkeit

.Neben der wahlweisen Erhéltlichkeit der
selben Schrankgeometrie in lackierter oder
rostfreier Ausfilhrung ist fiir uns die welt-
weite Verfligbarkeit des Zubehdrs ein we-
sentliches Kriterium®, setzt Ing. Martin Kopf
fort. Das verwundert nicht, denn Haas hat
bei einem Exportanteil von 95 - 98 % einen
weltweiten Marktanteil bei Produktionsma-
schinen fiir Flachwaffeln von 60 %. Da ist
es fir Haas-Kunden hilfreich, beispielswei-
se Schrankliifter oder Klimagerate direkt im
jeweiligen Land beziehen zu kénnen.Zum
Einsatz kommen in erster Linie TS8- An-
reihschrénke unterschiedlicher Breite mit
1.800 mm Hoéhe und 400 mm Tiefe, die un-
ter anderem die gesamte Maschinensteue-

Bei Haas kommen
in erster Linie TS8-
Anreihschrénke
zum Einsatz, die
unter anderem

die gesamte
Maschinen-
steuerung,

die Frequenz-
umrichter fiir die
Antriebs-technik
aufnehmen. Auch
die Pneumatik ist
aus hygienischen
Griinden
lberwiegend

in den Rittal-
Schrdnken
untergebracht, die
zum GroBteil von
den Haas-Werken
in der ganzen Welt
lokal beschafft
werden.

Die heutige Haas-Leitung im Bild (
von links nach rechts): Josef Haas,
Stefan Jiraschek, Johannes Haas.

rung, aber auch die Frequenzumrichter
fir die Antriebstechnik aufnehmen. Auch
die Pneumatik ist aus hygienischen Griin-
den tberwiegend in den Rittal-Schranken
untergebracht, die zum GroBteil von den
Haas-Werken in der ganzen Welt lokal be-
schafft werden.

Logistik wichtig fir Auftragserfiillung

Jmmer kiirzer werdende Durchlaufzeiten
in der Anlagenherstellung wirken sich auf
die Anforderungen &in die Verfligbarkeit der
verwendeten Bauteile aus®, sagt Ing. Martin
Kopf. ,,Bei Elektro-Komponenten verlangen
wir einen aufiragsbezogenen Beschaf-
fungsprozess von maximal zwei Wochen.”
Vom Anreihsystem Uber die Stromvertei-
lung bis zu Schalischrankleuchten, Pul-
ten, Liftemn und Klimageréten setzt Haas
ausschlieBlich Originalzubehdr von Rittal
ein. Um bei einer Vielfalt von 3.000 Zube-
horteilen die gewiinschte Verfligbarkeit zu
garantieren, bedient man sich am Standort
Leobendorf aus einem eigens eingerichte-
ten Kommissionslagjer.
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Als Leiter der Elektrotechnik weif
Ing. Martin Kopf, dass bei Maschinen
fiir die Lebensmittelindustrie nur

die stindige Weiterentwicklung

mit intelligenten Automatisierungs-
konzepten den Kundennutzen
dauerhaft sichert und.den Abstand
zum Mitbewerb wahrt.
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,Diese Zubehorvielfalt erhtht auch die Mon-
tagefreundlichkeit”, sagt Ing. Martin Kopf.
»Dadurch muss ein Konstrukteur nicht al-
les bis ins kleinste Detail ausarbeiten, der
montierende Elektriker kann sich autonom
aus der Zubehdrpalette bedienen und das
Montageergebnis optimieren.” Auch die
Stabilitat ist fir Haas ein Thema, denn die
maximal fiinf Meter breiten Schaltschrank-
batterien werden vollbestiickt liegend
transportiert. Ing. Kopf: ,Unsere Anlagen
stehen oft jahrzehntelang irgendwo auf der
Welt im Einsatz. Da ist es gut, in Rittal einen
intemationalen Partner zu haben, auf des-
sen Produktqualitdt und Betreuungs-Kom-
petenz wir uns verlassen kénnen.”

Franz Haas Waffel- und Keksanlagen-
Industrie GmbH

Die seit 1905 bestehende Franz Haas Waf-
fel- und Keksanlagen-Industrie GmbH stellt
seit 1948 Maschinen zur industriellen Waf-
felerzeugung her. Seit 1975 befindet sich
der Firmensitz in Leobendorf. Durch Griin-
dungen von Tochteruntemehmen in Brasi-
lien, den USA, Singapur und China sowie
die Ubemahme von Hecrona Keksmaschi-
nen, Mondomix und der GAM Steinhoff
GesmbH entstand die intemational tatige
Firmengruppe.
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